Fornetto universale FO 2100

® Speciale e rinnovato
Forno UNIVERSALE
dotato di portello di
chiusura in vetroceramica
con griglia integrata,
termostato da 0°-300° e
temporizzatore sonoro di
attivazione da 60 min.

e Dotato di resistenze al
quarzo ad alto spessore a
regolazione indipendente
per un ottimale riscalda-
mento; ha uno spazio
utile interno di 9 cm.

e |deale per cuocere
qualsiasi tipi di alimento
appoggiato sulla griglia
(pizze surgelate,
bruschette, crostoni, ecc..)
0 posto sul vassoio
opzionale “fritto senza
olio” per cuocere patatine
surgelate precotte senza
aggiunta di grassi con un
risultato molto leggero

CARATTERISTICHE
TECNICHE:

Forno Pizza universale

Interamente in acciaio
inox

Griglia con maniglia
protetta e finestra in
vetroceramica

4 resistenze superiori e
2 inferiori infrarossi al
quarzo

2 interruttori per
accensione separata
dei piani

Termostato da 0° a
300°

Temporizzatore
da 30 min.

230V ~ 50/60Hz
1600W max

Dimensioni:
cm. 50x36x26h

Peso kg. 13

e Special and updated
UNIVERSAL Oven
equipped with a ceramic
closure, integrated tray,
0°-300° thermostat, 60
min. activation timer

e equipped with quartz
infrared resistances which
works independent to
obtain the best warm;

9 cm. inside cooking space

e ideal to cook every kind
of foodstuff: food can be
placed directly on the
integrated tray (pizza,
“bruschette”, “crostoni”)
or put in the optional tray
suitable to fry without oil
the frozen and precooked
chips
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TECHNICAL
FEATURES:

Universal Pizza Oven

Stainless steel body

Grill with insulated
handle and ceramic
door

4 upper and 2 lower
quartz infrared
resistances

2 switches for
separated starting

0-300° thermostat

30 min. timer

230V ~ 50/60Hz
1600W max

Overall size:
cm. 50x36x26h

Weight kg. 13

optional
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